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SCHLOSS JOHANNISBERG

Schloss Johannisberg®™ Riesling

Silberlack GG
2019

100 % Riesling
Rheingau/Einzellage - Schloss Johannisberg

Die voll arrondierte 50 Hektar grofle Einzellage umschlieflit das Schloss
Johannisberg halbkreisformig und fillt terrassenartig nach Stiiden zum
Rhein hin ab. Die Bodenbeschaffenheit ist geprigt von Taunusquarzit mit
einer Auflage von fruchtbarem Lehm und einer Lossschicht, sowie einem
kleinen Anteil von Eisendioxid, welches den Boden rétlich farbt.

Nach einem sehr warmen und trockenen Jahr 2018, startete 2019 mit
einem Wasserdefizit im Boden, welches sich im Laufe des Sommers noch
verstirkte. Bis auf ein kurzes winterliches Intermezzo im Januar, welches
uns ermdglichte nach 10 Jahren wieder einen Eiswein zu lesen, war der
Zeitraum Februar - April sehr warm, so dass die Natur frith erwachte und
uns einen Vorsprung von 10 Tagen zum langjihrigen Mittel brachte. Nach
einem kihlen Mai folgten deutlich sehr warme und trockene
Sommermonate. Am 30. Juli wurde der ,Uralt-Wirme-Rekord® aus 1892
ibertroffen, gefolgt von einer noch nie dagewesenen Hitzewelle im Juli mit
Temperaturen tiber 40°C. Die Wassersituation entspannte sich erst Ende
September. In diesem Jahr konnten bis auf Beerenauslese und Eiswein alle
Priadikatsstufen erzeugt werden, zwar in geringerer Menge, dafiir aber mit
beachtlicher Qualitit.

Handlese
Vergirung in 1200L Stiickfissern aus Schloss Johannisberger Eiche.
Ausbau auf der Feinhefe - 7 Monate.

mittleres Zitronengelb.

Vielschichtiges Bouquet nach kandierter Limettenschale, Nashi - Birne,
Orange und Quitte. Am Gaumen gelbfruchtige Mirabelle, frische
Zitrusfrucht, Kriuterwiirze und intensive Mineralitit, bei fast schon
cremigem Schmelz. Im Nachhall lang anhaltend, mit frischer Siure.

Gerichte vom hellem Fleisch, Fisch und Meeresfriichten
Zart pochiertes Kalbsfilet auf Steinpilzen mit Kartoffel-Piiree

Restsiifle - 2,7 g/l ® Gesamtsiure - 7,2 g/l ® Vorh. Alkohol - 13,00 %
Mostgewicht - 94° Oechsle

10° - 12° Celsius
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JWG Johannisberger Weinvertrieb KG, Schloss Johannisberg, 65366 Geisenheim-Johannisberg, Germany,
Tel.: +49 (0)6722 7009-0 - Fax: +49 (0)6722 7009-33, E-Mail: info@schloss-johannisberg.de, Internet: www.schloss-johannisberg.de
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