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C(%/(/l\/,w

Simons’ Gadnseleberterrine
Australischer Herbsttriiffel | schwarze Nuss | Stopfleber-Portweineis | Brioche

Zweierlei vom Hummer
Kirbis | Rapssamen | Krustentier-Eis

Taubenbrust
Grunkohl | Sellerie | Rote Bete | Gewtirzlack

Gebratener Rehriicken
Schwarzwurzel | Wirsing | Cranberrys | Rehragout | Kartoffel-Mousseline

Crépes Suzette am Tisch flambiert
Crépe | Orange | hausgemachtes Vanilleeis

Mentipreis (4-Gange, ohne Taubenburst) € 99,00 | Mentipreis (5-Gange) € 119,00
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KAVIARI PARIS - Exzellente Kaviarselektion & franzésische Handwerkskunst
Kaviari steht fur hochste Qualitat, sorgfaltige Selektion und meisterhafte Reifung.

Jede Sorte Uberzeugt durch ihre einzigartige Textur und Aromatik.

OSCIETRE — Russischer Stor
Mittelgrolie, feste Korner in Bernstein- bis Goldtonen. Elegant,
fein-nussig mit Haselnussnoten und ausgewogener Wiirze.

30g120€|50g200€

KRISTAL — Amur-Stér x Kaluga-Stor
Feste, olivgriine bis goldene Kérner. Harmonisch und komplex
mit feinen Mandelnoten und floralen Nuancen.

309120 €| 509200 €| 1259 400 €

DAURICUS - Kaluga-Stor
GroRe, goldene bis bernsteinfarbene Perlen.

Cremig, vollmundig und buttrig mit feinen Mandelnoten.

DAURICUS GOLD EDITION - Eine auRergewdhnliche Raritét
Exklusive Selektion mit intensiv goldenen Kaviarkérmnern.
Eine seltene Kostbarkeit fiir hochste Genussanspriiche.

125 g 500 €
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Frisch gebackenes Brot
franzosische Salzbutter | heimischer Schinken von unserer Berkel

Apero Auster

Schalotten-Vinaigrette | Chesterbrot
4,50 € pro Stuick

Ganzer Kopfsalat
Créme crue | Kartoffel-Crunch | Schnittlauch | French-Dressing
16,00 €

Variation vom Kiirbis
Feldsalat | Lakritz | Chicorée | Limetten-Curryschaum
24,00 €

Zweierlei vom Hummer
Kiirbis | Rapssamen | Krustentier-Eis
32,00 €

Duett vom Thunfisch
Ceviche | Staudensellerie | Korianderol
28,00€

Simons’ Ganseleberterrine
Australischer Herbsttriiffel | schwarze Nuss | Stopfleber-Portweineis | Brioche
29,00 €

Tatar vom US-Beef am Tisch zubereitet
Don-Bocarte-Anchovis | Schalotten | Dijon-Senf | Tabasco | Hennessy | gerostetes Brot
29,00 €
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Kiirbiscremesuppe
Milchschaum | Kiirbiskernol | Kartoffel-Crottons
16,00 €
Upgrade mit gebratener Black Tiger Garnele (1 Stiick) zzgl. 5,00 €

Wild-Consommé
Reh-Ravioli | Sellerie | Rote Bete | Pilze
24,00 €

Taubenbrust
Griinkohl | Sellerie | Rote Bete | Gewtirzlack
28,00 €

Gebratene Languste
zweierlei Saucen | Chardonnay | Artischocke | Aceto
29,00 €

Coflicl wisdo Groegeil™
Ganze knusprige Hafermastgans
tranchiert fur 4 Personen
- nur auf Vorbestellung -

Rotkohl | KI6RRe | Maronen | Bratapfel
185,00 €
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Hausgemachte Kalbfleischfrikadellen

Schmorzwiebeln | Kartoffelpiiree | Rahmgemtise
25,00 €

Geschmortes Kalbsbackchen
Kartoffel-Mousseline | Radicchio tardivo | Krautersalat
32,00 €

Wiener Schnitzel vom Kalb
Bratkartoffeln | Preiselbeere | Zitrone | Gurkensalat
36,00 €
Upgrade zum Schloss-Schnitzel
mit Herbsttruffel, Preiselbeeren und Rahmsauce toppiert
zzgl. 16,00 €

Halbe Ente vom Grill
geschmorter violetter Spitzkohl | Rauchemulsion | Brezelknodel | Haselnuss
38,00 €

Am Tisch Flambiertes Rinderfilet
Pommes frites in Pfefferrahmsauce | Wirsing | Turnpilz | Beilagensalat
46,00 €

Gebratener Rehriicken
Schwarzwurzel | Wirsing | Cranberrys | Rehragout | Kartoffel-Mousseline
44,00 €

Ossobuco-Ravioli
%% Hummer | Foie Gras | Topinambur | Madeira | Chardonnay-Essig
44,00 €

Kabeljaufilet
Sauerkraut Beurre blanc | Rote Bete | Spitzkohl | Prosciutto-Espuma
36,00 €

Hausgemachte Gnocchi
Gewlirzbirne | Bavaria blu | eingelegte Zwiebeln | Haselnuss | Chicorée
36,00 €
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Loup de mer in der Salzkruste am Tisch filetiert fiir 2 Personen*
Kalamata Olive | Kartoffel | Piquillo-Sud
49,00 € pro Person

Ganzer gebratener Steinbutt am Tisch filetiert fiir 2 Personen
Spinat | Eigelb | Kaviar Beurre blanc
59,00 € pro Person

Ganzer Rehriicken am Tisch tranchiert fiir 4 - 6 Personen
Schwarzwurzel | Cranberrys | Wirsing | Tanzpilz
189,00 €

Chateaubriand vom Wasserbiiffel fiir 2 Personen*
Tanzpilze | Gemusegarnitur | Pommes frites
59,00 € pro Person

*Diese Speisen werden frisch fiir Sie zubereitet.

Bitte beachten Sie eine Zubereitungszeit von mindestens 35 Minuten

Ozl

Crépes Suzette am Tisch flambiert
Crépe | Orange | hausgemachtes Vanilleeis
21,00 €

Omelette Surprise fiir 2 Personen
Vanille-Parfait | Biskuit | Meringue | Grand Marnier
32,00 €

Kaiserschmarrn am Tisch karamellisiert
flambierte Rosinen | Zwetschgen | Rum | Mandeln | Vanilleeis
21,00 €

Zweierlei von der dunklen Schokolade
Kumquat | Chantilly | Kardamom | Vanille
16,00 €
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Zweierlei hausgemachtes Sorbet
14,00 €

Hausgemachtes Eis
Vanille | Baileys | Joghurt | weiRe Schokolade
5,50 € / Nocke
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Spanferkel-Krustenbraten
Kartoffelpiiree | Silberlack-Winzerkraut | Bauernbrot
18,00 €

Unser Spundekas
Zwiebeln | Paprika | 2 Ditsch Brezeln
14,00 €

Unser ,,Schloss-Brettchen® —to share — von heimischen Lieferanten
Variation Kase Affineur Xavier David | herzhafte Wurstspezialitate
Luftgetrockneter Schinken Triiffelschinken | Winzer Leberwurst im Glas
Pfefferlinge aus dem heimischen Wald | halbe Landeier
Essiggurkchen | scharfer Senf | franzosische Butter | Krustenbrot
36,00 €

Rheingauer Kaseplatte
Variation von Kase Affineur Xavier David Rohmilchkase
Wiirziger Hartkase | eingelegter Handkas Ziegenkase | Spundekas
Feigensenf | franzdsische Butter | Krustenbrot
25,00 €

Rheingauer Schnittchen
Unser bestes Krustenbrot mit guter franzosischer Butter bestrichen
und schon belegt:
Landschinken | Kase | Bauernleberwurst | geraucherter Lachs
16,50 €
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