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R E B S O R T E

100% Riesling

H E R K U N F T

Rheingau/Einzellage - Schloss Johannisberg

L A G E

Die voll arrondierte 50 Hektar große Einzellage umschließt das
Schloss Johannisberg halbkreisförmig und fällt terrassenartig
nach Süden zum Rhein hin ab. Die Bodenbeschaffenheit ist
geprägt von Taunusquarzit mit einer Auflage von fruchtbarem
Lehm und einer Lössschicht, sowie einem kleinen Anteil von
Eisendioxid, welches den Boden rötlich färbt.

J A H R G A N G  2 0 2 1

Nach drei extrem trockenen Jahren erwies sich 2021 als
normales Jahr. Obwohl es vielleicht das eine oder andere Mal
etwas nass und kühl war, zeigt die Jahresbilanz ein kleines
Minus bei den Niederschlägen und ein kleines Plus bei den
Temperaturen im Vergleich zum langjährigen Durchschnitt.
Infolgedessen gab es keinen frühen Austrieb wie in den letzten
Jahren. Er begann erst Ende April und damit etwas später als
im langjährigen Mittel. Mit dem Erntebeginn Anfang Oktober
setzte herbstlich-kühles und teilweise unbeständiges Wetter
ein, das eine zügige Ernte notwendig machte. Dank des
hervorragenden Einsatzes unseres Ernteteams konnten wir tolle
Qualitäten und eine erfreuliche Menge ernten.

V I N I F I K A T I O N

Handlese und sanfte Pressung. Vergärung zu 100% im Edelstahl.
Anschließende Lagerung auf der Feinhefe bis zu Füllung im März
2022.

C H A R A K T E R I S T I K

Intensiver Duft nach Mirabelle, gelber Pflaume, Orangen und
Mandarinenschale ebenso ätherische Noten wie Minze.
Florale Anklänge von Jasmin Blüten.

Am Gaumen wohl dosierte Fruchtsüße die perfekt ausbalanciert
wird von der lebendigen Säure.

Breites Spektrum an Zitrusfrüchten und gelben Früchten mit
kräutriger Frische. Super-saftiges Mundgefühl. Energiegeladen.

B E G L E I T U N G

Desserts wie Tarte Tatin, gereifter Manchego-Käse,
Gerichte mit feiner Chilischärfe wie gelbes Thaicurry.

Gartenerdbeere | Mascarponecreme | knuspriger Windbeutel

A N A L Y S E

Restsüße – 88,7 g/l • Gesamtsäure – 8,9 g/l • Vorh. Alkohol – 8%  
Mostgewicht – 94° Oechsle

T R I N K T E M P E R A T U R

7° - 9° Celsius


