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2019 SCHLOSS JOHANNISBERGER RIESLING GOLDLACK TROCKEN

REBSORTE
100% Riesling

HERKUNFT
Rheingau/Einzellage - Schloss Johannisberg

LAGE

Die voll arrondierte 50 Hektar groBe Einzellage umschlieBt das
Schloss Johannisberg halbkreistérmig und fallt terrassenartig
nach SUden zum Rhein hin ab. Die Bodenbeschaffenheit ist
gepragt von Taunusquarzit mit einer Auflage von fruchtbarem
Lehm und einer Léssschicht, sowie einem kleinen Anfeil von
Eisendioxid, welches den Boden rdtlich farbt.

JAHRGANG 2019

Nach einem sehr warmen und trockenen Jahr 2018, startete
2019 mit einem Wasserdefizit im Boden, welches sich im Laufe
des Sommers noch verstarkte. Am 30. Juli wurde der ,,Uralt-
Warme-Rekord" aus 1892 Ubertroffen, gefolgt von einer noch
nie dagewesenen Hitzewelle im Juli mit Temperaturen Uber
40°C. Die Wassersituation entspannte sich  erst Ende
September. In diesem Jahr konnten bis auf Beerenauslese und
Eiswein alle Pradikatsstufen erzeugt werden, zwar in geringerer
Menge, dafir aber mit beachtlicher Qualitat.
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VINIFIKATION

Handlese, 24 Stunden Mazeration und sanfte Pressung. Vergdrung
im 1200 | groBen Eichenholzfass, aus Schloss eigener Eiche
angefertigt. AnschlieBende Lagerung auf der Hefe fur weitere 30
Monate in der 9 m ftiefen Bibliotheca Subterranea bei 10,5°
Celsius.

CHARAKTERISTIK

Tiefschichtig und Ausdrucksstark, in der Nase mit Aromen von
saftiger Birne, sGBer Mirabelle, reifer Grapefruit und rotem Apfel,
Ankldnge von SUBholz und nussigen Akzenten. Dichte
Fruchtintensitdt ohne laut zu wirken. Gepragt von der Stilistik des
Ausbaus unterlegt mit leichten Eichennoten.

Am Gaumen schlieBt dieser enorm komplexe, dicht gewebte
Wein nahtlos an die Intensitdt der Nase an. Konsequent frocken
mit packender Mineralik. Sehr griffig mit fester SGurestruktur und
zus@tzlichem Schmelz. Endloses Finale.

BEGLEITUNG

Kalbsfilet | Spitzkohl | TrUffel | Madeira Jus

ANALYSE

RestsUBe — 1,9 g/l « Gesamtséure — 6,6 g/l » Vorh. Alkohol — 13%
Mostgewicht — 93° Oechsle

TRINKTEMPERATUR

10° - 12° Celsius
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