2025 SCHLOSS JOHANNISBERGER RIESLING GELBLACK FEINHERB

REBSORTE
100% Riesling

HERKUNFT
Rheingau/Einzellage - Schloss Johannisberg

LAGE

Die voll arrondierte 50 Hektar groBe Einzellage umschlieBt das
Schloss Johannisberg halbkreisférmig und fallt terrassenartig
nach Suden zum Rhein hin ab. Die Bodenbeschaffenheit ist
gepragt von Taunusquarzit mit einer Auflage von fruchtbarem
Lehm und einer L&ssschicht, sowie einem kleinen Anteil von
Eisendioxid, welches den Boden rotlich farbt.

JAHRGANG 2025

Das Weinjahr 2025 begann mit den warmen und groBtenteils
frockenen Monaten Mdarz und April. Der Austrieb verlief zUgig;
zeitweise kraftige Schauer unterstitzten diesen. Die Regenfdlle im
FrOhjahr und Sommer 2025 verwdhnten unsere Weinberge genau zu
den richtigen Zeitpunkten mit Wasser und trugen dazu bei, dass es in
den Zeilen grinte und blUhte.

Wir erreichten auBergewdhnlich frGh eine volle Reife der Trauben
und begannen die Lese bereits Anfang September — so frUh wie
noch nie. Mit vollem Einsatz und gréBter Sorgfalt wurde die Schloss
Johannisberger Lage bis Mitte September von unserem Team von
Hand gelesen. Die Erntemenge war gering, aber von sehr hoher
GuUte. Alle Qualitatsstufen, bis hin zur raren Trockenbeerenauslese,
konnten geerntet werden.
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VINIFIKATION

Handlese und sanfte Pressung.
Vergdrung 80% im Edelstahltank und 20% im 12001 groBen
Eichenholzfass, aus Schloss eigener Eiche angefertigt.

CHARAKTERISTIK

Ausgepragte Aromen von reifem Pfirsich, grinem Apfel und
weiBen BlUten. Ein Hauch von Gartenkrdutern wie Melisse
komplettiert die Aromatik.

Am Gaumen animierend mit saftiger Grapefruit, Pfirsich und
Sternfrucht, gefolgt von einer prdzisen S&ure und gut
eingebundener FruchtstBe. Ein frischer und lebendiger Einstieg in
die Welt der Schloss Johannisberger Rieslinge.

BEGLEITUNG

Gerichte von Fisch, GemUse und Pasta sowie Gerichte mit
dezenter Scharfe.

Gebratener Spargel | Chili | Kokos| ErdnUsse
ANALYSE
RestsUBe — 14,8 g/l « Gesamtsaure — 8,0 g/l » Vorh. Alkohol — 12%

TRINKTEMPERATUR
7° - 9° Celsius.
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