2023 SCHLOSS JOHANNISBERGER RIESLING GELBLACK TROCKEN

REBSORTE
100% Riesling

HERKUNFT
Rheingau/Einzellage - Schloss Johannisberg

LAGE

Die voll arrondierte 50 Hektar groBe Einzellage umschlieBt das
Schloss Johannisberg halbkreistérmig und fallt terrassenartig
nach Siden zum Rhein hin ab. Die Bodenbeschaffenheit ist
gepragt von Taunusquarzit mit einer Auflage von fruchtbarem
Lehm und einer Léssschicht, sowie einem kleinen Anfeil von
Eisendioxid, welches den Boden rdtlich farbt.

JAHRGANG 2023

2023 war das warmste Jahr seit Aufzeichnung der
Wetterdaten, so der Deutsche Wetterdienst. Alle Monate,
auBer April, waren zu warm, allen Voran die Monate Juni und
September. Durch die ungewdhnlich hohen Temperaturen im
September und einer feuchtwarmen Witterung, entwickelten
sich die Trauben sehr gut. Dieses Klima fUhrte zu kompakten
Trauben, was eine strenge Selektion mit sorgsamer Handarbeit
notwendig machte. Mit diesen MaBnahmen konnten wir die
Trauben gesund erhalten. Bereits am 12. September begann
die Rieslinglese und war nach knapp drei Wochen Anfang
Oktober abgeschlossen.
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VINIFIKATION

Handlese und sanfte Pressung. Vergdrung zu 80% im Edelstahltank
und zu 20% im 1200l groBen Eichenholzfass, aus Schloss eigener
Eiche angefertigt.

CHARAKTERISTIK

Helles Gelb mit grinen Reflexen.

Ausgepragte frische Zitrusnoten mit Limette und Grapefruit,

dazu Pfirsich, griner Apfel und eine Spur von Mineralitat die an
feuchten Stein erinnert. Die vielschichtige Aromatik verleiht dem
Bouquet eine elegante Komplexitat.

Am Gaumen frische zupackende Sdure und feinausbalancierte
FruchtsUBe. Die knackige Frische harmonisiert hervorragend mit
der Mineralitdt und verleiht dem Wein Lange & Lebendigkeit.

Animierender Einstieg in die Welt der Schloss Johannisberger
Rieslinge.

BEGLEITUNG
Gerichte von Fisch, Geflugel, GemUse und Pasta

Gebratene Krautergnocchi
Feta| Zucchini | Pinienkerne

ANALYSE

RestsUBe — 7,92 g/l « Gesamtsdure — 7,7 g/l » Vorh. Alkohol — 12,5%
Mostgewicht — 82° Oechsle

TRINKTEMPERATUR
7° - 9° Celsius.
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